EMPECEMOS CON...

Anchoa del Cantdabrico sobre pan brioche tostado, mantequilla de
cebolla ahumada y huevas de pescado.
Unidad 4,00€ Alérgenos: 1, 8, 12y 13.

Puerros finos confitados con texturas de tartufo y almendras tostadas.
Y% Racion 10,00€ // Racion 19,00€ Alérgenos: 1,4, 5, 8y 13.

Steak tartar de vaca y pan de cristal templado (especialidad).
% Racion 12,00€ // Racion 23,00€ Alérgenos: 1, 8 y 10.

Tataki de atun (yellowfin), soja, miel, lima y coliflor en dos texturas.
Y% Racion 8,50€ // Racion 16,00€ Alérgenos: 6,7,12 y 14.

Croquetas caseras de la semana. Alérgenos: consultar al personal.
%5 Racion (4 unid) 8,50€ // Racion (8 unid) 16,00€

Gyozas de pato trufado y laminas de su jamon (curacion propia), sobre
fondo de coccion.
%5 Racion (3 unid) 10,00€ // Racion (6 unid) 20,00€  Alérgenos. 1 y 6.

Salchichon fresco de Galilea a la plancha con ali-oli de ajo asado.
% Racion (4 unid) 6,10€ // Racion (6 unid) 10,00€ Alérgenos: 8.
Risotto de champifion salteado, confit de pato y crema de foie.

¥ Racion 12,00€ // Racion 23,00€ Alérgenos: 6, 8y 13.

Canelon de vaca, bechamel de queso y espinaca, con trufa fresca rallada.
Racion 14,00€ Alérgenos: 1y 13.

CONTIENE FRUTOS GRANOS
GLUTEN ALTRAMUCES APIO CACAHUETES  pe cascara SoA DE SESAMO

COMO PLATO PRINCIPAL...O NO...

Taco de pez Limon soasado, verduritas salteadas y crema

ligera de sus espinas. 26,00€ Alérgenos: 12.

Txipirones frescos a la plancha, crema de morcilla y su tinta, compota

de cebolla y polvos citricos. 27,00€ Alérgenos: 12y 14.

Lingote de cordero lechal deshuesado con salsa de su propio jugo.26,00€
Alérgenos: sin alérgenos.

Royale de carrillera de vaca, salsa de su coccion y foie fresco

a la plancha. 24,00€ Alérgenos: sin alérgenos.

Txuleta de vaca vieja madurada entre 45 y 50 dias... ... ... 68,00€/kg.
Acompaiiamiento: -Patata asada... ... .........3,50€/racion.

-Pimientos riojanos.......5,50€/racion..
POSTRES...

Nuestra torrija rellena de leche merengada con helado artesano. 7,50€
Alérgenos: 1,8y 13.

Coulant de chocolate y avellana con helado de vainilla. 9,00€
(tiempo de espera 8 minutos). Alérgenos: 1, 5, 8y 13.

Pastel cremoso de queso, con toque de queso azul y helado artesano.9,00€
Alérgenos: 8y 13.

Coulant de pistacho y chocolate blanco con helado de artesano. 12,00€
(tiempo de espera 8 minutos). Alérgenos: 5, 8y 13.
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HUEVOS CRUSTACEOS MOSTAZA MOLUSCOS PESCADO LACTEOS DIOXIDO DE AZUFRE
Y SULFITOS



